Offre Hiver 2024

Du 22 au 28 janvier

VEN DANGES

VINS & SPIRITUEUX




Cheres clientes, chers clients,

« On s’assied sur la verdure, on mange, les
bouchons volent; on cause, on rit, on plaisante en
toute liberté car on a l'univers pour salon et le
soleil pour luminaire. »

Brillat-Savarin
(1755-1826)

Suivons I'adage de Brillat-Savarin; causons, rions, plaisantons !

L'offre de fin janvier, ce sont des tablées improvisées autour d'une fondue, d'une
raclette, ou tout autre marmite....C'est le petit verre au soleil apreés la sortie
neige, ou dans le canapé sous une couverture. Autant de moments de
convivialité que I'on apprécie & petits prix d'amis.

C’est notre opération chalet...avec ou sans chalet!

A votre table, retrouvez les domaines que vous appréciez avec leurs "cuvées
copains” a I'image des Grands Bois tels leurs Trois soeurs et Viognier ou les
cuvées Esquisse de Rotier. Jeff Carrel (Roussillon) et Mas Nicolas (Faugéres)
partagent avec talent I'étendue de leur gamme. Pour satisfaire tous les palais,
quelques cuvées du val de Loire, de Madiran, de Bergerac assurent leur fonction
ambassadrice. Ainsi danseront dans nos verres, Sauvignon, Chardonnay,

Viognier, Gamay, Syrah, Carignan, Grenache, Tannat, Caberbet franc...

Sur cette farandole de cépages, je me réjouis de trinquer & vos cotés a cette

nouvelle année.

Bonne année 2024, meilleurs voeux
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Offre valable la semaine
« A du 22 au 28 janvier 2024
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Dégustation

sur réservation :
(juste un coup de téléphone)

Vendredi 26 janvier de 10h30 a 18h30
et samedi 27 janvier de 10h30 a 17h00

| ‘1 0% des 12 bouteilles / 15% des 18 bouteilles
a =0 ‘ POSSIBILITE de PANACHER

Réservez dés maintenant ! %{“ \»p
Pour les livraisons et les envois postaux, n'hésitez pas = //

a me contacter e

58, avenue d'Echallens, 1004 Lausanne. 021 626 43 10 / 078 210 96 56
contact@vendangesvins.ch; www.vendangesvins.ch
Vendanges, vins & spiritueux JM Sarl
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IGP Cotes Catalanes, Les Mamettes, 2021 Frs
H5%renache Gris, 15% Carignan Blanc

VIN de FRANCE, Jeff Carrel, Plein la vue, 2022 Frs
1awgnon

VIN de FRANCE, Jeff Carrel, Pas vu, pas pris, 2022 Frs 14.50
Chardonnay

. BERGERAC, Domaine Albert de Conti, Cuvée des Conti, 202__ @@(g Frs 15.80
- 50% Sémillon, 40% Sauvignon,10% Muscadelle F\\\‘\\\\ @E ST
7

27 COTES-du-RHONE, Domaine Grands Bois, Le viognier 2022 Frs 16.-
* Viognier

GAILLAC, Domaine Rotier, L'Esquisse Blanc 2022 A 7 URE Frs 16.-
' 65% Len de I'oeil, 35 % Sauvignon

. VIN de FRANCE, Jeff Carrel, Sur le fil 2021 Frs 17.-

© Riesling
IGP VAL de LOIRE, Domaine des Bérioles, Tressaille 2022 Frs 22.-
Tressallier

ROSES
VIN de FRANCE, Domaine Jeff Carrel, Gazouillis 2022 Frs 13.50
Malbec
IGP VAL de LOIRE Le Fief noir, Les Mondes 2022 Frs 21.50

- Gamay, Grolleau, Pineau d’Aunis
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o . COTES -du- RHONE, Domaine Les Grands Bois, Les trois sceurs 2022  Frs 14.20
HisiiEn - @renache, Syrah, Carignan

CORBIERES, Jeff Carrel, Les herbes hautes 2021 Frs 15.-
e ialed 60% Grenache, 20% Carignan, 14% Syrah

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

5 VIN de FRANCE, Jeff Carrel, A vue de Nez, 2020 NATURE Frs 15.-
Cabernet Franc

p*% CORBIERES, Jeff Carrel, La Tire 2022 Frs 15.50
= 60% Carlgnan 40% Syrah

FAUGERES, Mas Nicolas, Cydonia, 2022 Frs 15.80
ST 40% Carignan, 40% Grenache, 10% Syrah, 10% Mourvédre

pr= GAILLAC, Domaine Rotier, Esquisse rouge, 2022 A TURE Frs 16.-
Braucol, complété par Duras et Syrah

\\\\\\\\

& . CdRoussillon village Caramany, Jeff Carrel, Sous la montagne, 2018 Frs 16.-
i 66% Syrah, 34% Carignan

COTE ROANNAISE, Domaine Rochette, vieilles vignes du chateau, 2021 Frs 18.-

ccccccccccc
oooooooooo

MASSIF d’'UCHAUX, La Cabotte, Gabriel, 2021 Frs 20.50
Grenache, Syrah

MADIRAN, Domaine Laougué, Cuvée Marty 2020 c V©C Frs 23.-
Tannat & Cabernet Franc @[ >
HIN
: FAUGERES, Mas Nicolas, Coingcidence 2021 Frs 25.80
=*1 80% Carignan, 20% Syrah
FAUGERES, Mas Nicolas, Le coing secret 2020 Frs 25.80

0% Syrah, 20% Carignan




IGP Val de Loire, Domaine des Bérioles,

Tressaille 2022 Frs 22.-
Tressallier

COTES-du-RHONE, __
Domaine Grands Bois,
Le viognier 2022 Frs 16.-

Viognier

Cette cuvée élaborée a partir du cépage
emblématique du vignoble de Saint
S - Pourcain, le Tressallier; il exprime

Ce Viognier se caractérise par ) , i
gourmandise, élégance et finesse. Ce

vin séduisant dévoile un nez floral,

sa fraicheur et sa rondeur.
Vinifié a froid durant toute la

. une pointe d'agrumes
fermentation, on retrouve la

e s R e (pamplemousse). Une cuvée tout en

notes de péches et d'abricots et délicatesse tandis que la bouche

epps . s'exprime avec une belle vivacité.
des différents terroirs p

(garrigues, sol argilo-sableux Avec crustacés, poissons cuisinés.
, -

. . - Gaspacho ou pour un accord inattendu
ou limoneux). Apéro, cuisine

sur une fondue!

©  BERGERAC, Domaine Albert de Conti,
Cuvée des Conti, 2022 15.80

*  50% Sémillon, 40% Sauvignon,
* 10% Muscadelle

exotique, plats végétariens

=4y GAILLAC, Domaine Rotier, :
L'Esquisse Blanc 2022 Frs 16.-
Sans soufre ajouté.

65% Len de I'oeil, 35 % Sauvignon Sauvignon et sémillon, au tranchant
exotique, expose la chair savoureuse et
D'un bel or pale a reflets verts, ce gourmande du millésime 2022. Il présente
vin frais, rond et fruité offre au nez un nez fondu, autour d'arémes de péche - =T
des arémes de fleurs blanches que blanche, de poire, de zeste confit pour le
nous retrouvons en bouche avec coté frais. Minéralité et puissancese
des notes de fruits blancs (poire).La développent a l'aération. En bouche, il est
bouche est fraiche, fruitée et souple et fruité dés 'attaque sur une
gourmande : un plaisir de vin, a connotation mielleuse, suivi par une
boire jeunel A boire a I'apéritif ou structure plus acidulée aux flaveurs de
sur des fruits de mer, des poissons, zestes d'agrumes. Le vin est puissant surtsa_ ~

des viandes blanches. finale. EIN| DE §TOCK 1
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AU MENU
JEFF CARREL

Vin de France, Plein la vue, 2022 Frs 15.- B
Sauvignon

Une robe dorée et un nez de fruits blancs et
d’agrumes laisse place a une
bouche fraiche, longue et sapide sur le fruit.

. L'ami de I'apéro, une petite soirée sushi...
Vin de France,

Pas vu, pas pris, 2022 Frs 14.80
Chardonnay

Robe or pale et brillante. Un nez expressif, sur la

poire mure, le melon et une légére touche de

noisettes. La bouche est une expression de

fraicheur avec une matiére ronde et craquante. La

finale est tonique alliant une fine astringence

crayeuse a de nobles amers (agrume, sauge et

écorces de pomelos). Prét pour la raclette ...

VIN de FRANCE, -

Sur le fil 2021 Frs 17.-
Riesling

D'un or intense, le nez riche,
complexe, sur le citron confit, la
péche rotie et des note fumées,
beurrées, toastées (légéres). La

. bouche est fine, tracante,

85% Grenache Gris, 15% Carignan Blanc tout en déployant une matiére

ronde, mure, au toucher
Au nez, des senteurs de fleurs blanches, la ’ ’

moelleux, sur les fruits jaunes,

. . (

campagne du bord de mer, mais qui restent . £ o tous N
s R R R | agrume confit et toujours ces 7%
discrétes et trés fraiches. La bouche est fraiche et | ; g ) ’] ks
li d fond o DTES CATALANES notes beurrées, fumées. =
saline et ne manque pas de profondeur. On o st ' Je le placerai idéalement sur TR
~ . ’ SSFIEN
retrouve des aréomes de citron, d’agrumes et - p ac . ~>;§§,§

. . e Ties A s y ¢ ERIEGARR une cuisine exotique. 7B
d'ananas avec un final sur l'acidité. Apéro, A \( /
i

3
.
S 27
“
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DU ROSE TOUTE L'ANNEE

VIN de FRANCE, Domaine Jeff Carrel, Gazouillis 2022 Frs 13.50
Malbec —

Un gazouillis de Malbec vinifié sans soufre, entre une robe
aux couleur de pétale de rose et d'ceil de perdrix. Il est d'un
nez élégant sur des notes fruitées et minérales. La bouche
est élancée avec une aromatique vineuse et épicée. La finale f%

accentue les sensations de gourmandises et de fraicheur, le

tout est harmonieux. Encore au top cette année.

IGP Val de Loire, Le Fief noir, Les Mondes 2022 Frs 21.50
Gamay, Grolleau, Pineau d’Aunis

Magnifique rosé de gastronomie. Paré d'une belle robe rubis clair, son nez
complexe associe minéralité et fruits rouges avec quelques notes épicées.
L’attaque est souple et ronde, le milieu de bouche est dense et la finale
fraiche et longue. Mariages culinaires : Aioli, bourride, Soupe de poisson,
Ratatouille, Couscous.

VDE LA PISTE VERTE
A LA PISTE ROUGE

Cote Roannaise, Domaine de la Rochette, vieilles vignes du chateau, 2021
Frs 18.- Gamay

Bienvenue en Céte Roannaise, terre de Gamay St Romain au domaine de La Rochette.
Le Roannais et ses sols granitiques donnent une expression toute particuliére au
cépage Gamay Saint Romain. Un terroir tout en finesse qui se décline a travers des
vins parfumés et frais. D'une belle couleur rubis, cette vieille vigne est élégante,
suave, délicate, presque bourguignonne méme, sur les fruits rouges, un coté floral et
un joli poivré. Idéal avec une tarte aux légumes, un papet vaudois.

Gaillac, Domaine Rotier, Esquisse rouge, 2022 Frs 16.-
(sans soufre ajoute) Braucol, complété par Duras et Syrah

D'un beau rouge pourpre, avec des nuances violines, ce vin frais et fruité offre des
aromes de fruits rouges et d'épices. La bouche est fraiche, fruitée et gourmande : un
plaisir de vin, a boire jeune! ! Il exprimera tout son potentiel servi a 14-15°C, en
apéritif, ou par exemple sur des charcuteries, volailles, viandes blanches.




COTE DE ROEUF LE RETOUR

COTES -du- RHONE, Domaine Les Grands Bois
Les trois sceurs 2022 Frs 14.20
Grenache, Syrah, Carignan

Nez aromatique dévoilant de trés agréables
notes fruitées ( raisin frais, mures ) épicé.
Bouche trés riche et bien équilibrée. Texture
aromatique en parfaite harmonie avec les
fruits ( cassis, mures, cerises ) sont trés
agréables en bouche et sans excés.

: FAUGERES, Mas Nicolas, Coingcidence, 2021 Frs 25.80 80% Carignan, 20% Syrah

Des aromes gourmands de mire, de cerise, de framboise, avec des notes de cuir, de
pruneau, de violette et cet inimitable parfum de garrigue qui fait toute I'authenticité

des coteaux schisteux du terroir. Du velours en bouche!

FONDUE CHINOISE |

FAUGERES, Mas Nicolas, Cydonia, 2022 Frs 15.80

40% Carignan, 40% Grenache,
10% Syrah, 10% Mourvédre

Le nez évoque le sud avec des notes de confiture, de
fraise, de figue, la fraicheur du thym et de cade. La
bouche est charnue, ample aux tanins joliment
enrobés. De la gourmandise!

VIANDE MIJOTEE

Massif d'Uchaux, La Cabotte, [T
Gabriel, 2021 Frs 20.50 e
Grenache, Syrah

1/3cuve, 1/3 fat, 1/3 jarre. J'ai aimé sur ce
millésime son coté soyeux. Le nez complexe
propose des effluves de fruits noirs : mures,
cassis, et quelques notes florales : rose. Rond en

bouche, avec des fruits murs bien pressant,
rehaussé d’'épices (poivre), belle maturité des

tanins, fondus, long et suave.

FAUGERES, Mas Nicolas, Le coing secret 2020 Frs 25.80 [N O UVEAWU
80% Syrah, 20% Carignan

Nez riche et complexe avec des notes prononcées de cerise et de mure, révéle en 2
bouche de jolis tanins confits et légérement torréfiés suite a son élevage de 12 mois
en barrique. Sa bouche ample et charnue aux arémes et parfums de garrigues, fait

o

3 F M e
icolas

toute I'authenticité des coteaux schisteux de ce terroir.



MADIRAN, Domaine Laougué, Cuvée Marty 2020 Frs 23.-
Tannat & Cabernet Franc

g DE

"Le panache et I'onctuosité d'une cuvée équilibrée". La robe est rouge rubis, profonde et
intense. Le nez se réveéle a travers des notes de fruits mirs comme la prune et la cerise,
nuancées par des notes épicées bien dosées. La bouche est ample, tapissées par un beau fruité
mur et par des tanins fondus et soyeux. Les aromes de torréfaction se marient
remarquablement bien aux notes de fruits rouges pour laisser place a une expression
aromatique intense qui vient parfaire une finale enrobée.
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AJUX PRUNEAUX
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inés dans du vin rouge, pour

Pour 6 personnes:

. 6 cuisses de canard

. 500 g de pruneaux d'Agen
dénoyautés

. 400 g de tagliatelles

. 30 cl de vin rouge

. 2 feuilles de laurier

. 1 cl d'huile

. 50 g de beurre

e 2 cuilléres a soupe de creme liquide

. 15 g de farine

e 1 cuillere a café de poiures en grains

. sel

1. Deux heures a l'avance, mettez les pruneaux a tremper dans le vin rouge.

2. Faites chauffer I'huile et 20 g de beurre dans une sauteuse.

Mettez-y a dorer les cuisses de canard, c6té peau.

3. Puis retournez-les et versez les pruneaux et le vin rouge. Ajoutez le laurier, le poivre
en grains et salez.

Couvrez et laissez cuire 1 h a feu doux. Maniez, a la fourchette, le reste de beurre avec
la farine. Réservez.

4. Cinq minutes avant la fin de la cuisson du canard, plongez les tagliatelles dans un
faitout d'eau bouillante salée.

Laissez cuire 3 min et égouttez-les.

5. Mettez les cuisses de canard et les pruneaux dans un plat avec les tagliatelles.
Ajoutez le beurre manié et la créme dans la cocotte.

Fouettez la sauce, puis versez-la sur le plat. Servez aussitot.
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VIN de FRANCE, Jeff Carrel, A vue de Nez, 2021 Frs 15.-
Cabernet Franc ’ ’

Le nez trés gourmand dans un esprit «brut de cuve» sur un coulis de myrtille. La

bouche est ronde, ample, veloutée. Un fruit mar expressif, plein de fraicheur, le tout

parfaitement équilibré. La finale posséde une mache affirmée avec des tanins murs et

fondus appuyée par la myrtille et complétée par des notes crayeuses. Vite un steak!
: CORBIERES, Jeff Carrel, Les herbes hautes 2021 Frs 15.-
 60% Grenache, 20% Carignan, 14% Syrah

2

La robe est grenat translucide. Son nez fin et intense propose des senteurs de
framboise kirschée, de prune et d’épices. La bouche est d’abord soyeuse avant de

gagner en densité et en puissance. Convient a de nombreux plats sudites.

o
-—

FITOU, Jeff Carrel, La Tire, 2022 Frs 15.50 =
= 60% Carignan, 40% Syrah L

o

La 2cv a été commercialisée en 1948, I'année ot Fitou est devenue une Appellation
d’'Origine Controélée. Et en voiture Simone!Nez sur les aromes de fruits rouges et
d’'épices. Bouche aux notes intenses de myrtilles, de mures, de poivres, de violets
liquides de la garrigue avec des tanins fins et une belle acidité bien croquant. De la
fraicheur et de la tension.

CdRoussillon village Caramanu, Jeff Carrel, Sous la montagne, 2018 Frs 17.-
SLEEL L 66% Syrah, 34% Carignan
Le nez est riche sur des notes de fruits noirs confits, d'épices, avec une pointe de café et un

carré de chocolat noir. La bouche est sphérique, trés ample, avec une matiére charnue et
veloutée. La finale est plus ferme avec des tanins puissants et murs. Magnificque!



BON DE COMMANDE



