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Du 18 au 24 mars 

VENDANGES 
VINS & SPIRITUEUX  

Offre Printemps 2024



Chères clientes, chers clients, 

“Comment définir un bon vin? 
IL commence et finit avec un sourire”

William Sokolin

Je me réjouis de vous faire découvrir les nouveaux millésimes et de
nouvelles pépites comme les vins de Loic Bulliat à Morgon.  Vous
retrouverez aussi nos domaines emblématiques comme le Domaine
Clavel, la Florane qui nous régalent toujours autant.  Vous noterez le
retour du domaien LA Rocalière avec une nouvelle cuvée de Séverine,
une Terre Mère 2022, magnifique millésime. La Vallée de la Loire est  
au rendez-vous avec le retour des Galuches de Wilfrid Rousse sur
Chinon et un nouveau venu, Xavier Frissant pour un Sauvignon d’un
très beau rapport qualité prix. 

J’étends aussi progressivement ma gamme Suisse. J’ai rentré
dernièrement deux nouveaux domaines. Vous l’avez peut être déjà
remarqué,  le château de Valeyres en Côte de l’Orbe est venu renforcé
les rangs dès le mois de décembre. Nouveauté au mois de mars, la cave
du petit château des frères Simonet dans le Vully! Prochaine étape, le
canton de Genève. 

Alors prêt pour ce printemps: Pâques, les fêtes de famille, les premiers
pique-nique, les  premiers rosés....



OFFRE DE  PR INTEMPSOFFRE DE  PR INTEMPS   
Offre valable la semaine 
 du 18 au 24 mars 2024

Dégustation 
sur réservation :

(juste un coup de téléphone)

Vendredi 22 mars de 10h30 à 18h30
et samedi 23 mars de 10h30 à 16h30

10% dès 12 bouteilles / 15% dès 18 bouteilles 
POSSIBILITE de PANACHER 

  Réservez dès maintenant !
Pour les livraisons et les envois postaux, n'hésitez pas

à me contacter 

58, avenue d'Echallens, 1004 Lausanne. 021 626 43 10 / 078 210 96 56
contact@vendangesvins.ch; www.vendangesvins.ch

Vendanges, vins & spiritueux JM Sàrl



BLANCSBLANCS

ROSÉSROSÉS

Syrah, Grenache, une pointe de Mourvèdre
PIC SAINT -LOUP Rosé, Domaine Clavel, Mescladis 2023                           Frs 15.-

TAVEL, Domaine la Rocalière, Classique 2022                                       Frs  18.90
Grenache, Cinsault, Syrah et Mourvèdre

Côtes-du-Rhône, Domaine La Florane,  A Fleur de Pampre 2023               Frs 15.-
Cinsault, Grenache, Syrah

VISAN BLANC, Domaine La Florane,  A Fleur de Pampre 2023                Frs 15.80
Marsanne, Roussanne, Viognier, Bourboulenc, Grenache Blanc et Clairette. 

CÔTEAUX du LANGUEDOC,  Domaine Clavel, Cascaille 2022                  Frs  25.-
Grenache blanc, Roussanne, Marsanne, Viognier, Clairette, Muscat à petits grains.

TOURAINE, Domaine Xavier Frissant, Sauvignon 2023                            Frs 14.50
Sauvignon

CÔTES-du-RHÔNE, Domaine Grands Bois, Le viognier 2022                      Frs 16.-
Viognier

BEAUJOLAIS BLANC, Domaine BULLIAT, Sur le granit 2022                   Frs 19.80
Chardonnay

VIN de FRANCE Mousseux, Domaine Giachino, Don Giachino 2019        Frs 26.80
Jacquère

BULLESBULLES



ROUGESROUGES

COTEAUX du LANGUEDOC, Domaine Clavel, Le Mas 2022                          Frs 15.80
Syrah, Grenache, Carignan

CHINON, Domaine Wilfrid Rousse, Les Galuches 2022                                  Frs 19.-
Cabernet franc

COTEAUX du LANGUEDOC, Domaine Clavel, les Garrigues, 2022              Frs 18.80 
55% Syrah, 25% Carignan, 20% Grenache

C-d- RHÔNE Visan, Domaine La Florane,  Je ne souffre plus, 2022               Frs 16.-
Grenache & Syrah

BORDEAUX SUPERIEUR, Château Lestrille, Capmartin 2016                     Frs 19.80
Merlot

Grenache, Mourvèdre
LIRAC, Domaine La Rocalière, Ikebana 2022                                                Frs 21.50

BEAUJOLAIS VILLAGES, Domaine Bulliat, Bibine 2022                                 Frs 17.50
Gamay

PIC SAINT LOUP- Domaine Clavel, La Bonne pioche 2021                         Frs 23.80
65 % Syrah, 15% Grenache, 20 % Mourvèdre

C-d-RHÔNE Saint-​Maurice, La Florane, Guillaume de Rouville, 2020     Frs 23.50
95% Syrah, 5% Grenache

GIGONDAS, Domaine Gour de Chaulé, Gigondas tradition 2021               Frs 32.50
Grenache, Syrah, Mourvèdre

MORGON, Domaine Bulliat, Colombier 2022                                                 Frs 24.-
Gamay

VIN de France, Domaine La Rocalière, Terre Mère                                       Frs 16.80
Grenache, Syrah

Cahors - Château du Cèdre, Château du Cèdre 2021                                 Frs 22.50
90% Malbec, 5% Tannat, 5% Merlot



Encore une belle Cascaille sur ce 2022, des arômes floraux et fruités
(blancs) aux notes printanières (citron, amande fraîche) avec une
minéralité, une belle tension avec une salinité allongeant la finale. Un
équilibre parfait pour une cuisine raffinée ! Magnifique!

CÔTEAUX du LANGUEDOC, Domaine Clavel, Cascaille 2022 Frs 25.-
Grenache blanc, Roussanne, Marsanne, Viognier, Clairette, 
Muscat à petits grains.

EN BLANC AU PRINTEMPS 

TOURAINE, Domaine Xavier Frissant, Sauvignon 2023  Frs 14.50
Sauvignon

VISAN BLANC, Domaine La Florane,  A Fleur de Pampre 2023  Frs 15.-
Marsanne, Roussanne, Viognier, Bourboulenc, Grenache Blanc et Clairette. 

 Vous l’avez beaucoup aimé, le revoilà !Un de mes coups de cœur de
l’année dernière se confirme. Toujours aussi beau.  Ampleur, fruité
mais également grande élégance et très belle finesse sont au rendez-
vous.  Floral et fruits blancs, fraîcheur et rondeur avec de beaux amers
en colonne vertébrale. TOP!

CÔTES-du-RHÔNE, Domaine Grands Bois, Le viognier 2022  Frs 16.-
Viognier

Ce Viognier se caractérise par sa fraîcheur et sa rondeur. Vinifié à froid
durant toute la fermentation, on retrouve la typicité du cépage avec
ses notes de pêches et d'abricots et des différents terroirs (garrigues,
sol argilo-sableux ou limoneux). Apéro, cuisine exotique, plats
végétariens

Entre fraîcheur et vinosité marquée par une touche minérale, . Vendange
manuelle, non foulée puis pressée lentement, en séparant le début et la
fin de la presse du volume. Vinification 100% naturelle. Elevage sur lattes
pendant 36 mois, puis dégorgeage. Non dosé. Un  nez très élégant avec
des notes de fleurs blanches, d'agrumes et d'amandes fraiches; en
bouche, c'est rond, gourmand. Les bulles sont fines, savoureuses,
crémeuses. De l'apéritif au dessert, sans sourciller. 

SAVOIE  Mousseux, Domaine Giachino, Don Giachino 2019  Frs 26.80
Jacquère

Xavier Frissant est un domaine de 15ha  basé à Mosne, à proximité
d’Amboise.  Autour du village de Mosnes, ces terroirs de Touraine, très
caillouteux, sont issus d’argiles riches en silice. Voilà l’expression d’un
Sauvignon fruité aux arômes de fruits d’été, acidulé, joliment citronné et
rafraichissant. 

 



Syrah, Grenache, une pointe de Mourvèdre
Encore un beau millésime pour ce rosé. Nous retrouvons ce coté fruits blancs et un
petit coté fruits rouges acidulés., un peu de poivre, un peu d’épices. Un chouette
vin rosé d’apéritifs et de repas: rougets barbet ou grondin, saucisses grillées épicées
d’herbes et de piments, fromage de chèvre. 

PIC SAINT LOUP ROSE, Clavel, Mescladis  2023  Frs 15.-

TAVEL, Domaine la Rocalièrej Classique 2022   Frs  18.90

CÔTES-du-RHÔNE, Domaine La Florane, A fleur de pampre, 2023 Frs 15.-

LES ROSÉS

"Galets roulés, sables et lauzes : les raisins proviennent des 3 terroirs de
l'appellation. Après avoir goûté 2022 et 2023, ma préférence allait au 2022,
déjà plus prêt à boire. En bouche, il s’impose avec une matière dense avec un
beau bouquet d’épices qui en fait un beau rosé de gastronomie.  Un Tavel
puissant, persistant. Pensez à la cuisine méditerranéenne, ou tout simplement
une pizza !

60% Grenache, 20% Cinsault, 10% Syrah, 10% Mourvedre 

Cinsault, Grenache, Syrah

De couleur rose pâle, ce rosé
révèle un fruité avec un joli
petit côté acidulé de fruits
rouges (fraise, groseille, cerise),
des notes florales, une finale
vive souple et pure, tension et
fraîcheur. De quoi
accompagner une salade/tarte
figue noix jambon fromage



BEAUJOLAIS 
MORGON

Le fruit d'un beaujolais, « le charme d'un bourgogne
», se plaît-on à dire du côté de Villié-Morgon pour
résumer l'harmonie des vins de Morgon. 

BEAUJOLAIS BLANC, Domaine BULLIAT, Sur le granit 2022  Frs 19.80
Chardonnay

Le domaine compte aujourd’hui 4.80 hectares de blancs. Cette cuvée fut l’un
de mes coups de cœur de mes dégustations de janvier.  Un Chardonnay tout
en élégance, profond associant minéralité, et des notes de fruits blancs  avec
des expressions de fleurs blanches menant à une belle acidité rafraîchissante,
allongeant la finale pour notre gourmandise. Un vin d’une très belle tenue qui
vous ravira aussi bien à l’apéritif que tout au long du repas. 

BEAUJOLAIS VILLAGES, Domaine Bulliat, Bibine 2022  Frs 17.50
Gamay
Croquant et gourmand à la fois. Fraises, framboises cerises...un péché de
gourmandise! Un bel équilibre entre le fruité et les épices menant à une
finale fraîche.

MORGON, Domaine Bulliat, Colombier 2022  Frs 24.-
Gamay

Un vin d’une grande délicatesse, charnu et structuré. Élégant, avec un profil
marqué par des notes acidulées de framboise, voir de pêche, soulignées par
des arômes minéraux, épicés et floraux. 

 LE DOMAINE BULLIAT

Père et fils, Noël et Loïc Bulliat gèrent aujourd’hui le domaine
familial. Arrivé en 2005, Loïc devient la septième génération à
exploiter le domaine. De nombreux changements dans l’acquisition
de parcelles depuis sa création en 1780 ont conduit le vignoble à
s’étendre sur environ 28 hectares de vignes répartis sur huit
appellations dont les cinq crus : Morgon, Fleurie, Chénas,
Chiroubles et Moulin à Vent. Le souci de l’environnement, le
respect de la nature et la volonté d’exprimer le terroir ont guidé
les Bulliat vers la conversion du Domaine en bio en 2010. Dans un
chai récent avec des équipements qui allient la tradition au
modernisme, ils laissent exprimer leur passion.

SANS INTRANT OENOLOGIQUE  / NATURE jusqu’à la mise 



 LE DOMAINE CLAVEL

2021 Puissant, soyeux, poivré! Bonne Pioche est solaire avec une belle
puissance aromatique. Le nez révèle des notes d'épices, de poivre, de
vanille et de fruits rouges cuits. En bouche, tout balance. Elle débute sur un
grain de tanin très fin, puis se fait longue, expressive. D'abord sur le fruit,
noir, de la mûre. Puis sur du fruit, rouge, de la framboise acidulée. Le
terroir s'exprime avec de la minéralité. L'humus se retrouve en finale
associé à des notes de poivre blanc. 

PIC SAINT LOUP,  La Bonne pioche 2021  Frs 23.80

Coteaux du Languedoc, les Garrigues, 2022  Frs 18.80 

65 % Syrah, 15% Grenache, 20 % Mourvèdre

55% Syrah, 25% Carignan, 20% Grenache

Un 2022 dans les profondeurs et la densité du maquis: fruits noirs,
garrigues et discrète tapenade au programme. Mais où est passé le
gigot? On en reprend toujours!

Coteaux du Languedoc, Le Mas 2022  Frs 15.80

 Des fruits rouges,  bien juteux au milieu de la garrigue !
2022 fait honneur à cette cuvée. Sur des notes fruitées de
framboise et de cassis, relevé d'une légère amertume sur la
groseille qui vient apporter toute cette fraîcheur en
bouche. Un palais tapissé de velour par des saveurs
équilibrées et soulignées de mûre et de réglisse. Une cuvée
réconfortante, douce et soyeuse.. Le Mas est vraiment le
vin des amis !

Syrah, Grenache, Carignan

« Nos vins sont l’expression de notre travail
artisanal vigneron. Chaque cuvée est le reflet
d’un terroir, d’un assemblage singulier, d’une
recherche d’émotion. »

PIC SAINT LOUP,  Des Clous 2020  Frs 51.-
Grenache & Syrah

Il m’en reste quelques unes ! La GRANDE cuvée du
domaine qui dégage beaucoup d’intensité, de douceur
avec une texture raffinée et un toucher merveilleux.
Syrah et Grenache offrent des notes de cassis, de cerises
noires et de fines effluves d’épices douces !



C-d- R villages VISAN, Je ne souffre plus, 2022 (sans soufre ajouté)  Frs 16.-

Nez frais, généreusement fruité et épicé. En bouche, c’est gourmand et soyeux ;
une explosion de fruits rouges et noirs, maintenue par des notes épicées,
poivrées. Croquant avec une belle densité.

Grenache & Syrah

VIN de FRANCE, Domaine la Rocalière, Terre Mère  Frs 16.80
Grenache & Syrah

2022 est un très beau millésime. Cette nouvelle cuvée Terre Mère en biodynamie
de Séverine Lemoine en est un parfait exemple, sur les fruits rouges tout en
souplesse avec une belle fraîcheur. Ici, des vignes de Grenache et de Syrah
s’épanouissent sur des sols sablonneux et recouverts de galets roulés. Vous avez
aimé la cuvée R Initial par le passé, vous aimerez beaucoup beaucoup Terre Mère !

LIRAC, Domaine la Rocalière, Ikebana 2021 Frs 21.50
Grenache & Mourvèdre
« Art de faire vivre les fleurs », « Ikebana » est un véritable bouquet floral. Ce
Lirac rouge offre  un bouquet de violettes et bleuets au nez ! Cette cuvée est
atypique, avec une forte composante de Mourvèdre apportant ses épices. Un
bouquet de fleurs accompagné de fruits noirs, de poivre en bouche. Ikebana est
puissant, structuré aux tanins déjà fondus avec ce toucher au palais très soyeux,
une belle signature de Séverine Lemoine avec une belle fraîcheur pour conclure

 LIRAC / TAVEL : DOMAINE LA ROCALIÈRE

VISAN / SAINT MAURICE 
DOMAINE LA FLORANE

CdR Saint-​Maurice, La Florane, Guillaume de Rouville, 2022 Frs 23.50

Issu des meilleures parcelles, vinifié avec les rafles, ce vin arbore une robe d’un
pourpre sombre. Il évoque le terroir par son caractère voluptueux et sensuel.
Une belle structure se dégage de ce millésime, des tanins veloutés, une belle
acidité, les fruits noirs et les épices. Toujours aussi magnifique!

95% Syrah, 5% Grenache



CAHORS, Château du Cèdre
Château du Cèdre 2021 Frs 22.50

SUD-OUEST

RHÔNE MÉRIDIONAL

Une cuvée d’exception signée par un domaine très
très prisé. La soie du Grenache! Rubis, nez élégant et
complexe (fruits rouges, épices, poivre), tannins
veloutés. A vos lapins de Pâques!

GIGONDAS, Gour de chaulé, Gigondas, 2021 Frs 32.50

CHINON, Domaine Wilfrid Rousse, 
Les Galuches 2023  Frs 19.-
Cabernet franc

Grenache, Syrah, Mourvèdre

Malbec

Bordeaux supérieur
Château Lestrille, Capmartin 2016 Frs 19.80 

BORDEAUX

90% Merlot, 10% Cabernet Sauvignon 

Si vous cherchez un bon Bordeaux,
charnu, légèrement boisé avec des
tanins soyeux, quelques épices et un
beau fruit gourmand (fruits noirs) Le
Capmartin est fait pour vous.
L’élevage en barriques vient porter
l’ensemble sur une finale suave.

Précis et juteux, ce vin s'épanouit sur
un tanin poudré. Le mot du domaine :
"Sur des vignes de 40 à 50 ans, cette
cuvée 100% malbec est issue d’une
vinification parcellaire. Un vin non
collé et non filtré d’un noir intense et
pourpre, avec un nez floral, épicé, fin
et complexe. En bouche, il est charnue
et suave, un velouté de texture avec
une finale longue et harmonieuse.

LOIRE

Un Chinon croquant ! Sur des alluvions
sableuses et graveleuses, cette vigne de
cabernet donne la cuvée souple et plus
fruitée du Domaine. Fruits rouges -noirs
et poivre au rendez-vous. Fraîcheur,
rondeur, gourmandise. Idéal avec des
volailles, un lapin, des poissons
cuisinés, des tajines ou des gambas.



Bon de Commande

Merci


